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RISTORANTE BRACERIAPIZZERIA

ARACHIDI E DERIVATI
SNACK CONFEZIONATI, CREME, CONDIMENTI 
IN CUI VI SIA ANCHE IN PICCOLE DOSI.

CROSTACEI
MARINI E D’ACQUA DOLCE: GAMBERI, SCAMPI, 
ARAGOSTE, GRANCHI E SIMILI.

LATTE E DERIVATI
OGNI PRODOTTO IN CUI VIENE USATO IL 
LATTE: YOGURT, BISCOTTI, TORTE, GELATO E 
CREME VARIE.

LUPINI
PRESENTI IN CIBI VEGANI SOTTO FORMA DI: 
ARROSTI, SALAMINI, FARINE E SIMILARI.

SESAMO
SEMI INTERI USATI PER IL PANE, FARINE ANCHE 
SE LO CONTENGONO IN MINIMA PERCENTUA-
LE.

ANIDRITE SOLFOROSA/SOLFITI
CIBI SOTT’ACETO, SOTT’OLIO  E IN SALAMOIA, 
MARMELLATE, FUNGHI SECCHI, CONSERVE, 
ETC. 

FRUTTA A GUSCIO
MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI COMUNI, NOCI 
DI ACAGIU, NOCI PECAN, ANACARDI E PISTAC-
CHI.

GLUTINE
CEREALI, GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FAR-
RO, KAMUT, INCLUSI IBRIDATI DERIVATI.

PESCE
PRODOTTI ALIMENTARE IN CUI È PRESENTE IL 
PESCE, ANCHE IN PICCOLE DOSI.

SEDANO
SIA IN PEZZI CHE ALL’INTERNO DI PREPARATI 
PER ZUPPE, SALSE E CONCENTRATI VEGETALI.

MOLLUSCHI
CANESTRELLO, CANNOLICCHIO, CAPASANTA, 
OSTRICA, COZZA, PATELLA, TELLINA, VONGO-
LA ETC.

SENAPE
SI PUÒ TROVARE NELLE SALSE, NEI CONDI-
MENTI, SPECIE NELLA MOSTARDA.

SOIA
PRODOTTI DERIVATI COME: LATTE DI SOIA, 
TOFU, SPAGHETTI DI SOIA E SIMILI.

UOVA
UOVA E PRODOTTI CHE LE CONTENGONO 
COME: MAIONESE, EMULSIONANTI, PASTA 
ALL’UOVO.
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IL CLIENTE È PREGATO DI COMUNICARE AL PERSONALE DI SALA LA NECESSITÀ DI CONSUMARE ALIMENTI PRIVI DI DETERMINATE SOSTAN-
ZE ALLERGENICHE PRIMA DELL’ORDINAZIONE. DURANTE LE PREPARAZIONI IN CUCINA NON SI POSSONO ESCLUDERE LE CONTAMINAZIO-
NI. PERTANTO I NOSTRI PIATTI POSSONO CONTENERE LE SEGUENTI SOSTANZE ALLERGENICHE.



RISTORANTE BRACERIAPIZZERIA

PANE E SERVIZIO € 2.00

LE SPECIALITÀ

TARTARE DI MANZO € 15.00
CARNE DI MANZO BATTUTA AL COLTELLO, CAPPERI, SCALOGNO, 
TUORLO D’UOVO, MOSTARDA, SALE, OLIO, PEPE E SALSA WOR-
CESTERSHIRE.

TARTARE DI MANZO CON € 20.00 
CHIPS DI PANE E FONDUTA DI GRANA
CARNE DI MANZO BATTUTA AL COLTELLO, CAPPERI, SCALOGNO, 
TUORLO D’UOVO, MOSTARDA, SALE, OLIO, PEPE E SALSA WOR-
CESTERSHIRE.

TARTARE DI MANZO CON FONDUTA € 23.00 
DI GRANA E TARTUFO
CARNE DI MANZO BATTUTA AL COLTELLO, CAPPERI, SCALOGNO, 
TUORLO D’UOVO, MOSTARDA, SALE, OLIO, PEPE E SALSA WOR-
CESTERSHIRE.

CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO € 15.00
CARNE DI MANZO, SALE, OLIO E PEPE.

CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO  € 18.00
CON RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA E ACETO 
BALSAMICO CARNE DI MANZO, SALE, OLIO E PEPE.

CARPACCIO DI PICANHA CON CRUDO € 23.00 
DI PORCINI E COULIE DI FRUTTI DI BOSCO

CARPACCIO CON FONDUTA DI GRANA, € 23.00 
PORCINI E TARTUFO 
CARNE DI MANZO, SALE, OLIO E PEPE.

CARPACCIO SEMISTAGIONATO €  25.00
CON CRUDO DI PORCINI, TARTUFO 
E MAIONESE AL TARTUFO.

PORCINI TESTA E GAMBI** € 12.00 
 
PORCINI ALLA “VELLETRANA”** € 12.00 
 
PORCINI ALLA BRACE** € 15.00

ANTIPASTI

IL NOSTRO TAGLIERE € 13.00
SELEZIONE DI SALUMI, FORMAGGI E SFIZIOSITÀ DELLO CHEF.

IL NOSTRO TAGLIERE € 13.00 
VEGETARIANO
SELEZIONE DI FORMAGGI, VERDURE, BRUSCHETTE E SFIZIOSITÀ 
DELLO CHEF..

FORBICE EXPERIENCE €18.00
10 ASSAGGI A FANTASIA DELLO CHEF, AL PIATTO.

CAPRICCIOSO € 7.00
PROSCIUTTO, SPECK, SALAME, SUPPLÌ, OLIVE ASCOLANE*, BRU-
SCHETTA AL POMODORO.

PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA € 10.00 
DI BUFALA

 
BRUSCHETTE

OLIO € 1.00

AGLIO E OLIO € 1.00

POMODORO € 2.50

POMODORO E RUCOLA € 3.00

PROSCIUTTO € 3.50

SALMONE AFFUMICATO € 3.50

PROSCIUTTO E POMODORO € 4.00

PANCETTA € 4.00

HERBERT € 4.00
AGLIO, PEPERONI E PEPERONCINO

GORPOMO € 3.50
GORGONZOLA E POMODORO
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*PRODOTTO SURGELATO IN ORIGINE                                                                                 **PRODOTTI FRESCHI O SURGELATI SECONDO STAGIONE



RISTORANTE BRACERIAPIZZERIA

PANE E SERVIZIO € 2.00

PRIMI PIATTI

DALLA TRADIZIONE ROMANA

CARBONARA  € 12.00
UOVO, PECORINO ROMANO D.O.P. 30 MESI E GUANCIALE ARTI-
GIANALE DI VELLETRI.

AMATRICIANA  € 12.00
POMODORO, PECORINO ROMANO D.O.P. 30 MESI E GUANCIALE 
ARTIGIANALE DI VELLETRI.

GRICIA  € 12.00
PECORINO ROMANO D.O.P. 30 MESI E GUANCIALE ARTIGIANALE 
DI VELLETRI.

CACIO E PEPE  € 13.00
PECORINO ROMANO D.O.P. 30 MESI.

ALLA “VELLETRANA”  € 10.00
AGLIO, OLIO, PEPERONCINO, PACHINO E PREZZEMOLO.

A SCELTA FRA:
 
 
PASTA FRESCA HOMEMADE  
PASTA ALL’UOVO : FETTUCCINE, CELLITTI E GNOCCHI 
PASTA SENZA UOVO : MEZZE MANICHE

PRIMO GOURMET DEL GIORNO ESPOSTO IN  
LAVAGNETTA
CHIEDERE AL CAMERIERE.

FUNGHI PORCINI  € 4.50
FRESCHI DI STAGIONE

CREMA DI OLIVE NERE  € 1.50

LARDO DI COLONNATA  € 4.00

FRITTI

SUPPLÌ L’UNO € 1.50

CROCCHETTE DI PATATE L’UNA € 1.50

FIORI DI ZUCCHE  € 2.00

OLIVE ASCOLANE* 4 PZ. € 3.00

OLIVE ASCOLANE* 8 PZ. € 5.00

MOZZARELLINE* 4 PZ. € 3.00

MOZZARELLINE* 8 PZ. € 5.00

PATATE FRITTE*  € 4.50

FILETTO DI BACCALÀ*  € 4.80
PROVENIENZA EUROPA

BUCCE DI PATATE SALE E PEPE  € 5.00

BUCCE DI PATATE CACIO E PEPE  € 6.00
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MINISUPPLÌ CACIO E PEPE 
ALLA MENTA CON ACETO CARAMELLATO AL LIMONE

CON FONDUTA CACIO E PEPE

93 12

MINISUPPLÌ  ALL’AMATRICIANA  € 6.00

€ 6.00
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RISTORANTE BRACERIAPIZZERIA

PANE E SERVIZIO € 2.00

SECONDI PIATTI DI CARNE

BISTECCHE DI: €/Hg
(MIN. 500 GR.)

LA FORBICIONA € 5.00
 
DANESE  € 6.80 
 
BLACK ANGUS € 7.00 
 
TOMAHAWK € 6.00 
 
RUBIA GALLEGA (GALIZIANA) €8.00 
 
CARNE DEL MESE TAGLIATA 1 METRO
PER RAZZA E PREZZO CHIEDERE AL CAMERIERE. (2 Kg) Massimo 4 gusti

TAGLIATA ½ METRO
(1 Kg) Massimo 4 gusti(MIN. 300 GR.)

PICANHA ALLA SPADA € 6.50 
 
FILETTO DI MANZO € 7.50
 
 
GRIGLIATA AL METRO € 30.00/cad.
MINIMO 3 PERSONE.

GRIGLIATA MISTA € 20.00

AGNELLO ALLA BRACE € 15.00

TAGLIATA DI POLLO € 10.00

ARROSTICINI (8 PZ.) € 10.00

SALSICCIA (2 PZ.) € 8.00

WÜRSTEL (2 PZ.) € 8.00

HAMBURGER (2. PZ) € 8.00

FETTINA € 10.00

PETTO DI POLLO € 8.00

BRACIOLA DI MAIALE € 8.50

TAGLIATA DI CONTROFILETTO €/Hg
(MIN. 300 GR.)

ROSMARINO € 6.50

LARDO € 7.50

PORCINI € 8.50

RUCOLA € 7.00

RUCOLA E PACHINO € 7.50

RUCOLA E GRANA € 7.50

RUCOLA, GRANA E PACHINO € 8.00

€ 140.00

€ 80.00

 

PANINI 

PANINO COMPLETO SALSICCIA € 11.00
SALSICCIA, PANCETTA, MOZZARELLA, MELANZANA GRIGLIATA, 
INSALATA E POMODORI.

PANINO COMPLETO WÜRSTEL € 9.50
WÜRSTEL, PANCETTA, MOZZARELLA, MELANZANA GRIGLIATA, 
INSALATA E POMODORI.

PANINO COMPLETO HAMBURGER € 11.00
HAMBURGER, PANCETTA, MOZZARELLA, MELANZANA GRIGLIA-
TA, INSALATA E POMODORI.

PANINO COMPLETO CAPOCOLLO € 11.00 
DI MAIALE
CAPOCOLLO, PANCETTA, MOZZARELLA, MELANZANA GRIGLIA-
TA, INSALATA E POMODORI.

PANINO COMPLETO “LA FORBICE” € 13.00
CAPOCOLLO, PANCETTA, SALSICCIA, MOZZARELLA, MELANZA-
NA GRIGLIATA, INSALATA E POMODORI.

PANINO COMPLETO FETTINA € 11.00
FETTINA DI MANZO, PANCETTA, MOZZARELLA, MELANZANA 
GRIGLIATA, INSALATA E POMODORI.

PANINO COMPLETO PETTO  € 11.00  
DI POLLO
PETTO DI POLLO, PANCETTA, MOZZARELLA, MELANZANA GRI-
GLIATA, INSALATA E POMODORI.

PER RISPETTARE I TEMPI DI FROLLATURA DELLE CARNI NON SEMPRE TUTTI I TAGLI SONO DISPONIBILI. CHIEDI AL TUO CAMERIERE. 
LA FORBICE CONSERVA LA CARNE IN UN ARMADIO PER LA FROLLATURA A SPECIFICA TEMPERATURA E UMIDITÀ CONTROLLATE PER GA-
RANTIRE UNA FROLLATURA OTTIMALE DAL PUNTO DI VISTA DEL GUSTO, DELLA MORBIDEZZA E DELLA SICUREZZA.
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FRISONA NAZIONALE

WAGYU GIAPPONESE
SECONDO DISPONIBILITÀ
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€ 28.00

€ 12.50
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€ 11.00

PANE E SERVIZIO € 2.00

PER RISPETTARE I TEMPI DI FROLLATURA DELLE CARNI NON SEMPRE TUTTI I TAGLI SONO DISPONIBILI. CHIEDI AL TUO CAMERIERE. 
LA FORBICE CONSERVA LA CARNE IN UN ARMADIO PER LA FROLLATURA A SPECIFICA TEMPERATURA E UMIDITÀ CONTROLLATE PER GA-
RANTIRE UNA FROLLATURA OTTIMALE DAL PUNTO DI VISTA DEL GUSTO, DELLA MORBIDEZZA E DELLA SICUREZZA.
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PANE E SERVIZIO € 2.00

SECONDI PIATTI DI PESCE

BACCALÀ ALLA CACCIATORA* € 12.00

BACCALÀ GRIGLIATO* € 12.00

BACCALÀ AL GUAZZETTO* € 12.00
 
 
 
SCAMORZE

SEMPLICE € 6.00
 
PROSCIUTTO CRUDO € 8.00 
 
FUNGHI CHAMPIGNON E PROSCIUTTO € 9.00 
CRUDO 
 
FUNGHI PORCINI* € 9.00 
 
SALSICCIA E FUNGHI PORCINI* € 10.00 
 
SALSICCIA € 8.00
 
 
 
CONTORNI

INSALATA MISTA €4.00 
  
BROCCOLETTI SALTATI € 5.50 
 
CICORIA RIPASSATA  € 5.50

PATATE AL FORNO € 5.00

INSALATONE

CAPRESE €6.50 
 
CAPRESE CON MOZZARELLA € 10.00 
DI BUFALA 
 
RUCOLA BRESAOLA E GRANA € 9.00 
 
RUCOLA GAMBERI E POMODORI € 9.00 
PACHINO 
 
MEGA € 8.00
PACHINO, MOZZARELLA, TONNO, OLIVE, CARCIOFINI E UOVO 
SODO.

RUCOLA E PACHINO € 7.50

 
*PRODOTTO SURGELATO IN ORIGINE
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RISTORANTE BRACERIAPIZZERIA

IMPASTI ALTERNATIVI (AGGIUNTA DI € 1.00) 

INTEGRALE & SEMI (NERISSIMA)
PER UNA PIZZA SCURA, ALTAMENTE DIGERIBILE, FONTE DI FIBRE, OMEGA3, SALI MINERALI, VITAMINE. È UN SEMI-LAVORATO PER PIZZA 
CON UN INCREDIBILE MIX DI CERALI E SEMI: FARINA DI GRANO TENERE, TIPO 1, FARINA DI SEGALE, FARINA DI ORZO, FARINA DI AVENA, SEMI 
DI GIRASOLE, SESAMO E LINO, CON GERME DI GRANO TOSTATO, IMPORTANTE FONTE VEGETALE DI ACIDI GRASSI OMEGA3.

FARRO INTEGRALE
PER UNA PIZZA SAPORITA, CON UN INTERESSANTE MIX DI CEREALI, FIBRE, OMEGA3, OMEGA6, SALI MINERALI. LA NUOVA FARINA INFIBRA 
FARRO INTEGRALE È UN SEMILAVORATO COMPOSTO DA FARINA DI GRANO TENERO TIPO 1, FARINA DI FARRO INTEGRALE, LIEVITO NATU-
RALE ESSICCATO DI GRANO TENERO, GERME DI GRANO TOSTATO. L’EQUILIBRATO DOSAGGIO DEGLI INGREDIENTI PERMETTE DI OTTENE-
RE UNA PIZZA CROCCANTE, GUSTOSA, CON UN APPORTO DI FIBRE IMPORTANTI. GRAZIE AL GERME DI GRANO, SI PUÒ UTILIZZARE UNA 
MINORE QUANTITÀ DI OLIO NELLE PREPARAZIONI A BASE DI QUESTA FARINA. CON INFIBRA FARRO INTEGRALE LA PIZZA RESTA CROCCAN-
TE ANCHE QUANDO È FREDDA.

SARACENO & SEMI
PER UNA PIZZA MODERNA, CON UN MIX DI CEREALI E SEMI ACCURATAMENTE DOSATI, RICCA DI FIBRE, ACIDI GRASSI OMEGA3, SALI MINE-
RALI E VITAMINE DEL GRUPPO B. LA NUOVA FARINA INFIBRA SARACENO & SEMI È UN SEMILAVORATO COMPOSTO DA FARINA DI GRANO 
TENERO TIPO 0, FARINA INTEGRALE DI GRANO SARACENO, FARINA DI FARRO INTEGRALE, FARINA DI AVENA, SEMI DI LINO, SEMI DI GIRA-
SOLE, CRUSCA DI GRANO TENERO. QUESTA RICCA MISCELA PERMETTE DI OTTENERE UN PRODOTTO FINITO RICCO DI FIBRE, DAL GUSTO 
ECCEZIONALE E INCONFONDIBILE. I SEMI DI LINO E GIRASOLE SONO UN’IMPORTANTE FONTE VEGETALE DI ACIDI GRASSI OMEGA3.

CHIA & SEMI
PER UNA PIZZA RICCA DI FIBRE E “SEMI DELLA SALUTE”. LA NUOVA FARINA INFIBRA CHIA & SEMI È UN SEMILAVORATO, COMPOSTO DA FA-
RINA DI GRANO TENERO TIPO 1, SEMOLA RIMACINATA DI GRANO DURO, SEMI DI CHIA, SEMI DI GIRASOLE, SEMI DI SESAMO, SEMI DI ZUCCA E 
FIOCCHI D’AVENA. QUESTI INGREDIENTI SAPIENTEMENTE DOSATI E MISCELATI, PERMETTONO DI OTTENERE UNA PIZZA MOLTO PARTICO-
LARE CON LA PRESENZA DI SEMI VISIBILI, PER CHI VUOLE PROVARE UNA PIZZA DIVERSA DALLA CLASSICA.

KAMUT
I PRODOTTI FIBERPASTA, GRAZIE ALL’ELEVATO CONTENUTO DI FIBRE CHE AIUTA A RALLENTARE L’ASSORBIMENTO DEI CARBOIDRATI CON 
CONSEGUENTE RIDUZIONE DEI PICCHI GLICEMICI, SONO CONSIGLIATI DA DIETOLOGI, NUTRIZIONISTI, DIABETOLOGI NELLE DIETE PER IL 
CONTROLLO GLICEMICO. INOLTRE GENERANO UN ELEVATO SENSO DI SAZIETÀ SENZA PROVOCARE GONFIORE O SENSAZIONE DI PESAN-
TEZZA ADDOMINALE. PER QUESTE CARATTERISTICHE, I NOSTRI PRODOTTI SONO ANCHE CONSIGLIATI DA MEDICI DELLO SPORT NELLE 
DIETE PER L’ALIMENTAZIONE DELLO SPORTIVO GRAZIE AL LENTO RILASCIO DEI CARBOIDRATI CHE MANTIENE L’ENERGIA PER UN TEMPO 
PIÙ PROLUNGATO.

BASSO INDICE GLICEMICO (FIBERPASTA)
LE PROPRIETÀ DELLA FARINA DI KAMUT SONO DETTATE DAI VALORI NUTRIZIONALI. STANDO ALLO STUDIO INTITOLATO “COUNTERACTION 
OF OXIDATIVE DAMAGE IN THE RAT LIVER BY AN ANCIENT GRAIN (KAMUT BRAND KHORASAN WHEAT)” DELLA NUTRITION ELSEVIER INC, IL 
PANE PRODOTTO A PARTIRE CON FARINA DI KAMUT RIUSCIREBBE A PROTEGGERE LE CELLULE DELLO STRESS OSSIDATIVO PIÙ DI QUAN-
TO RIESCA A FARE IL CLASSICO PANE PRODOTTO CON LA FARINA DI GRANO. I VALORI NUTRIZIONALI DEL GRANO KHORASAN, LA MATERIA 
PRIMA DALLA QUALE È RICAVATA LA FARINA DI KAMUT, HANNO UN CHIARO VANTAGGIO RISPETTO A QUELLI DEL FRUMENTO COMUNE: IL 
GRANO KHORASAN CONTIENE IL 40% DI PROTEINE IN PIÙ, È PIÙ RICCO DI ZINCO E MAGNESIO COSÌ COME POLIFENOLI E ACIDI GRASSI.

SENZA GLUTINE
PER UNA PIZZA LEGGERA E ADATTA A CHI È INTOLLERANTE AL GLUTINE O SEGUE UNA DIETA SPECIFICA. VENGONO ADOTTATE PARTICO-
LARI ATTENZIONI IN FASE DI PREPARAZIONE PER RIDURRE IL RISCHIO DI CONTAMINAZIONE CON IL GLUTINE, RENDENDO QUESTO IMPA-
STO IDEALE PER CHI NON VUOLE RINUNCIARE AL PIACERE DELLA PIZZA IN TUTTA SICUREZZA.

IMPASTO CLASSICO E SENZA GLUTINE ANCHE SENZA LIEVITO
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PANE E SERVIZIO € 2.00

CROSTINI

PROSCIUTTO € 8.00
MOZZARELLE E PROSCIUTTO CRUDO.

SALMONE € 8.80
MOZZARELLA E SALMONE.

ALICI € 7.50
MOZZARELLA E ALICI.

ALICI E PACHINO € 8.00
ALICI E POMODORO PACHINO.

CAPRESE € 9.00
POMODORO PACHINO, MOZZARELLA A PEZZI FRESCA, OLIO.

 
FOCACCE

SEMPLICE € 5.50
OLIO E SALE.

PROSCIUTTO CRUDO € 7.50
OLIO, SALE E PROSCIUTTO CRUDO.

PRIMAVERA € 9.00
POMODORO PACHINO, TONNO E OLIO.

NUTELLA € 11.50

CALZONI

FORBICE € 8.50
MOZZARELLA, GRANA, UOVA FRESCHE E PROSCIUTTO CRUDO

MOZZARELLA E PROSCIUTTO € 8.00
MOZZARELLA E PROSCIUTTO CRUDO.

MOZZARELLA E PROSCIUTTO € 8.00 
COTTO
MOZZARELLA E PROSCIUTTO COTTO. 
 
CALZONI A SCELTA CON GLI STESSI INGREDIENTI DELLA PIZZA.

 
PIZZA A BASE BIANCA

RUCOLA € 7.50
MOZZARELLA E RUCOLA.

RUCOLA E GRANA € 8.50
MOZZARELLA E SCAGLIE DI GRANA.

RUCOLA E SALSICCIA € 9.00
MOZZARELLA, RUCOLA E SALSICCIA.

RUCOLA, MAIONESE E € 9.50  
GAMBERETTI
MOZZARELLA, RUCOLA, MAIONESE E GAMBERETTI*.

RUCOLA, BRESAOLA E GRANA € 10.00
MOZZARELLA, BRESAOLA E SCAGLIE DI GRANA.

RUCOLA, BRESAOLA, FUNGHI € 10.00 
E GRANA
MOZZARELLA, RUCOLA, BRESAOLA, FUNGHI E SCAGLIE DI GRA-
NA.

RUCOLA E PACHINO € 9.00
MOZZARELLA, RUCOLA E PACHINO.

RUCOLA, PACHINO E OLIVE € 9.50
MOZZARELLA, RUCOLA, PACHINO E OLIVE.
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RISTORANTE BRACERIAPIZZERIA

PANE E SERVIZIO € 2.00

FIORI DI ZUCCA E ALICI € 9.00
MOZZARELLA, FIORI DI ZUCCA E ALICI.

FIORI DI ZUCCA E SALMONE € 9.50
MOZZARELLA, FIORI DI ZUCCA E SALMONE AFFUMICATO.

FIORI DI ZUCCA E GAMBERETTI  € 9.50
MOZZARELLA, FIORI DI ZUCCA E GAMBERETTI*.

FIORI DI ZUCCA E FUNGHI PORCINI € 10.50
MOZZARELLA, FIORI DI ZUCCA E FUNGHI PORCINI.

FIORI DI ZUCCA E SALSICCIA € 9.50
MOZZARELLA, FIORI DI ZUCCA E SALSICCIA FRESCA.

CONTADINA € 8.50
MOZZARELLA, ALICI, POMODORO PACHINO E ORIGANO.

 
PIZZA A BASE ROSSA

ROSSA € 6.50
POMODORO.

TONNO E CARCIOFINI € 9.00
POMODORO, TONNO E CARCIOFINI.

MARINARA € 6.50
POMODORO, ORIGANO E AGLIO.

FORBICE € 9.50
GRANA GRATTUGIATO, UOVO, MOZZARELLA E SPECK.

MARGHERITA € 7.50
POMODORO E MOZZARELLA.

MARGHERITA BUFALA € 10.00
POMODORO E MOZZARELLA DI BUFALA.

MARGHERITA, TONNO € 9.50  
E CARCIOFINI
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO E CARCIOFINI.

RUCOLA E SALMONE € 9.50
MOZZARELLA, RUCOLA E SALMONE AFFUMICATO.

BIANCA € 7.00
MOZZARELLA.

BIANCA E PACHINO € 8.50
MOZZARELLA E PACHINO.

BIANCA AL PROSCIUTTO € 8.50
MOZZARELLA E PROSCIUTTO CRUDO.

BIANCA, TONNO E CARCIOFINI € 9.00
MOZZARELLA, TONNO E CARCIOFINI.

BIANCA CON BACON € 8.00
MOZZARELLA E BACON.

BIANCA CON CICORIA € 8.00
MOZZARELLA E CICORIA.

BIANCA CON CICORIA E SALSICCIA € 9.50
MOZZARELLA, CICORIA E SALSICCIA FRESCA.

BIANCA CON BROCCOLETTI € 8.00
MOZZARELLA E BROCCOLETTI.

BIANCA, BROCCOLETTI E SALSICCIA € 9.50
MOZZARELLA, BROCCOLETTI E SALSICCIA FRESCA.

CAPRESE INFORNATA € 9.00
POMODORO PACHINO, MOZZARELLA A PEZZI FRESCA, OLIO.

CAPRESE INFORNATA € 10.50  
CON PROSCIUTTO
POMODORO PACHINO, MOZZARELLA A PEZZI FRESCA, OLIO, 
PROSCIUTTO CRUDO.

RADICCHIO E GORGONZOLA € 9.50
MOZZARELLA, RADICCHIO E GORGONZOLA.

FIORI DI ZUCCA € 8.00
MOZZARELLA E FIORI DI ZUCCA.
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RISTORANTE BRACERIAPIZZERIA

PANE E SERVIZIO € 2.00

MARGHERITA AL PROSCIUTTO € 8.50
POMODORO, MOZZARELLA E PROSCIUTTO CRUDO.

MARGHERITA CON PANCETTA € 8.50
POMODORO, MOZZARELLA E PANCETTA.

MARGHERITA CON WÜRSTEL €8.50
POMODORO, MOZZARELLA E WÜRSTEL.

MARGHERITA, WÜRSTEL E PATATE €9.00
POMODORO, MOZZARELLA, WÜRSTEL E PATATE.

MARGHERITA AL SALAME € 8.50
POMODORO, MOZZARELLA E SALAME PICCANTE O DOLCE.

CAPITANO € 9.50
POMODORO, MOZZARELLA, GORGONZOLA, GRANA, ALICI E 
ZUCCHINE.

NAPOLI € 8.00
POMODORO, MOZZARELLA E ALICI.

FUNGHI € 8.00
POMODORO, MOZZARELLA E FUNGHI CHAMPIGNON.

FUNGHI AL PROSCIUTTO € 9.50
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI CHAMPIGNON E PROSCIUT-
TO CRUDO.

PORCINI € 10.50
POMODORO, MOZZARELLA E FUNGHI PORCINI

PORCINI E SALSICCIA € 11.50
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI PORCINI E SALSICCIA.

CAPRICCIOSA € 9.50
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO, FUNGHI 
CHAMPIGNON, OLIVE, CARCIOFINI E UOVO SODO.

QUATTRO STAGIONI € 9.50
POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, MELANZANE, PEPERONI 
E FUNGHI CHAMPIGNON.

BOSCAIOLA € 10.00
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI CHAMPIGNON E SALSICCIA.

QUATTRO FORMAGGI € 9.50
POMODORO, MOZZARELLA, GORGONZOLA, GRANA E SCAMOR-
ZA.

SALSICCIA  € 9.50
POMODORO, MOZZARELLA E  SALSICCIA.

SALMONE € 9.50
POMODORO, MOZZARELLA, SALMONE AFFUMICATO.

HERBERT € 10.50
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, PEPERONI, SALAME PIC-
CANTE E PROSCIUTTO.

ZÌ MARIA € 10.50
POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, MELANZANE, PEPERONI, 
CARCIOFINI E PROSCIUTTO CRUDO.

 
PIZZE SPECIALI

FOCACCIA CON CARPACCIO € 25.00 
FONDUTA DI GRANA, PORCINI E TARTUFO  
 
FOCACCIA CON CARPACCIO, € 20.00 
RUCOLA, PACHINO,  E SCAGLIE DI GRANA 
 
PATATE ALLA JULIENNE, € 15.00 
PORCHETTA, E FONDUTA CACIO E PEPE 
 
CARCIOFI, GUANCIALE, PECORINO € 20.00 
E PEPE 
 
PORCINI, NDUJA E TARTUFO € 18.00 
 
PORCINI, PORCHETTA E TARTUFO € 18.00

 
 
 
 
 
*PRODOTTO SURGELATO IN ORIGINE 
 
 
LE PIZZE VENGONO AUMENTATE DI € 1.00 PER AGGIUNTA DI VER-
DURE, € 2.00 PER AGGIUNTA DI SALUMI E € 2.00 PER MOZZAREL-
LA SENZA LATTOSIO.
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RISTORANTE BRACERIAPIZZERIA

PANE E SERVIZIO € 2.00

BIRRE IN BOTTIGLIA
NASTRO AZZURRO 33 CL. € 3.00

NASTRO AZZURRO 62 CL. € 4.50

BIRRE ALLA SPINA

CHIARA STELLA ARTOIS € 3.00 
PICCOLA 20 CL.

CHIARA STELLA ARTOIS € 5.00 
PICCOLA 40 CL.

CHIARA STELLA ARTOIS 1 LT. € 9.00

CARAFFA STELLA ARTOIS 1.5 LT € 14.50

LEFFE ROSSA 33 CL. € 5.00

LEFFE ROSSA 1 LT. € 10.00

LEFFE ROSSA 1.5 LT. € 14.00

FRANZISKANER 30 CL. € 4.50

FRANZISKANER 50 CL. € 6.00

CARAFFA FRANZISKANER 1 LT. € 10.00

CARAFFA FRANZISKANER 1,5  LT. € 15.00

BIBITE
COCA-COLA IN LATTINA 33 CL. € 2.50

COCA-COLA ZERO 33 CL. € 2.50

COCA-COLA IN BOTTIGLIA DI VETRO 1 LT. € 4.00

FANTA IN BOTTIGLIA DI VETRO 1 LT. € 4.00

SPRITE IN LATTINA 33 CL. € 2.50

FANTA IN LATTINA 33 CL. € 2.50

 
BEVANDE
ACQUA MINERALE 0.75 LT. € 2.50

ACQUA MINERALE 0.5 LT. € 1.50

 
VINI BIANCHI

VINO BIANCO ALLA SPINA 25 CL. € 2.50

VINO BIANCO ALLA SPINA 50 CL. € 3.50

VINO BIANCO ALLA SPINA 1 LT. € 5.50

VINI ROSSI
VINO ROSSO ALLA SPINA 25 CL. € 2.50  
VINO ROSSO ALLA SPINA 50 CL. € 3.50

  VINO ROSSO ALLA SPINA 1 LT. € 5.50
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FRUTTA 
ANANAS € 5.00

FRUTTA DI STAGIONE € 4.00  
SORBETTO AL LIMONE € 4.00

TAGLIATA DI FRUTTA DI STAGIONE € 10.00

CAFFETTERIA 

CAFFÈ € 1.80 

CAFFÈ CORRETTO € 3.00  
CAFFÈ DECAFFEINATO € 2.50

LIQUORI 
 

 

€ 4.50

 
 
 
 
PER I DOLCI RICHIEDERE AL CAMERIERE. 
 
 
 
 



RISTORANT E BRA CERI APIZZERI A

PANE E SERVIZIO € 2.00

MENU BAMBINI € 12.00

ANTIPASTO

PATATINE FRITTE E SUPPLÌ

UNA PIZZA A SCELTA TRA:

MARGHERITA

MARGHERITA CON WÜRSTEL

BIANCA SOLO MOZZARELLA

ROSSA (SOLO POMODORO)

MARINARA

FIORI DI ZUCCA (MOZZARELLA)

NAPOLI

RUCOLA (MOZZARELLA)

BIANCA BACON

BIANCA CON CICORIA

FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO

 

MENU ADULTI € 17.00

ANTIPASTO

CAPRICCIOSO

UNA PIZZA A SCELTA DAL MENU

MENÙ CARNE € 30.00

1 BRUSCHETTA AL POMODORO 

1 BISTECCA 400/500 GR.

1 PORZIONE DI PATATINE FRITTE O 
DI INSALATA VERDE

IN QUESTI MENU: BIBITE ESCLUSE.
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IN QUESTI MENU: BIBITE, SERVIZIO E PANE ESCLUSI


